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WAT LEER JE IN DE OPLEIDING?

In deze specifieke opleiding restaurant en keuken
leer je voedingsmiddelen te bestellen en te ontvan-
gen, de noodzakelijke voorbereidingen te doen,
koude en warme maaltijden volgens de gepaste
culinaire technieken te bereiden, de gerechten af te
werken en de kwaliteit te controleren om zo

kwaliteitsvolle maaltijden af te leveren aan de gast.

Je leert de gasten te ontvangen, gerechten en
dranken voor te stellen, bestellingen op te nemen,
dranken en/of gerechten te serveren, af te rekenen
om zo de gast optimaal te bedienen.

De 2 opleidingscontexten, keuken en zaal, zijn
ontegensprekelijk met elkaar verbonden.
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VOOR WIE IS DEZE OPLEIDING?

Je hebt de tweede graad in de A-finaliteit hulpkelner
of keukenmedewerker met succes beéindigd.
Starten vanuit een andere A-finaliteit is hier ook
mogelijk. Je steekt dus niet alleen thearie op in de
klas maar doet ook echte werkervaring op. Handig,
want zo weet je later beter wat je wil én wat er van
je verwacht wordt op de job. Je leert met moderne
tools en technologieén werken, ontwikkelt skills
waar werkgevers echt naar zoeken en je ontdekt
van dichtbij hoe het er in het werkveld aan toe gaat.

Je Kiest voor een richting met veel praktijk. Je
combineert hierbij het beste van 2 werelden. 2
dagen per week verdiep je je vaardigheden en
kennis op school en 3 dagen per week leer je de
knepen van het vak samen met je mentor op het
werk. Je krijgt hiervoor een leervergoeding.

WAT NA HET ZESDE JAAR?
Je gaat meteen aan de slag op de arbeidsmarkt of je
kan terecht in de volgende opleidingen:

7% specialisatiejaar,
7% Connect (enkel algemene vakken),
graduaatsopleiding in een hogeschool.

LESSENTABEL
VAKKEN

Algemene vakken

9BRK-D 6BRK-D

Engels 2 2
Mavo 2 2
Nederlands 2 2
Wiskunde 2 2

Technische vakken [Praktische vakken

Realisaties restaurant en keuken 4 4
Realisaties praktijk restaurant en keuken 4 4
Werkplekleren 22 2
TOTAAL 38 38




